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BAR & RESTAURANT

BURRATA met auberginecrème, coeur de boeuf tomaat, basilicum & pangrattato (V) kan glutenvrij

TONIJN TATAKI met mango, avocado, aji amarillo, paprikacrème & wasabi crunch kan glutenvrij 

CRISPY RICE BITES met Japanse steak tartaar, wakamé, Hatcho miso, daikon & nori (L) (4 stuks) 

CRISPY RICE BITES met geroosterde miso-aubergine, wakamé, daikon & nori (vegan) (4 stuks)

SALMON TORCHED ROLL met komkommer, unagi lak, furikake & wasabimayonaise (L) kan glutenvrij

DRAGON ROLL SUSHI met krokante garnaal, masago, miso-mayonaise & avocado (L)

DRAGON ROLL SUSHI met krokante groene asperge, sesam, miso-mayonaise & avocado (L) (V)

FLAMMKUCHEN KLASSIEK met kruiden crème fraîche, Zeeuws spek, gekarameliseerde ui & Gruyère 

FLAMMKUCHEN VEGGIE met kruiden crème fraîche, geitenkaas, courgette & zongedroogde tomaat (V)

ARANCINI van truffelrisotto met pompoencrème, King Boleet & Parmezaan (3 stuks) (V)

KROKANTE OESTERZWAM met hoisin, komkommer & Chinese pannenkoekjes (V)

GEROOSTERDE BOSPEEN met beurre noisette, hazelnoot, tahoon cress & Hollandaise (V) kan lactosevrij

BUIKSPEK Char Siu spiesjes met ingelegde citroen, groene chili & sesam-korianderolie (2 stuks) (L)

BOMBAY POTATOES met tandoori raita, koriander, paratha & limoen (V) kan glutenvrij

BLACK TIGER GARNALEN met rode curry, kokosmelk, bataat & bundelzwam (4 stuks)

STICKY SPARE RIBS sweet & sour, met krokante uitjes & koolsla (450 gram)

FLAT IRON STEAK gegrild, met Pimientos de Padron & chimichurri (150 gram) (G)

BURGERTJES op brioche met tomaat, cheddar, augurk, bacon & BBQ saus (2 stuks) kan glutenvrij
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MAIS BREEKBROOD met dukkah, harissa olie & aioli kan glutenvrij

OESTERS Creusse II, met limoen & frambozenvinaigrette (L) (G)

Hollandse garnalenkroketjes huisgemaakt, met remoulade (3 stuks)

Frietjes met mosterdmayonaise (L)

Zoete aardappelfrietjes met truffelmayonaise & Parmezaan kan lactosevrij

EXTRA’S
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SUNDAE met tonkabonenijs, pecan crumble, karamelfudge & slagroom kan glutenvrij

TIRAMISU van pure chocolade, mascarpone, lange vingers & cacao 

PROEVERIJ SUZIE Q Laat je verrassen door de chefs! kan glutenvrij

KAASPLANKJE 3 soorten kaas, mueslibrood & appelstroop

DESSERTS
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3-gangen menu + dessert 
zondag t/m donderdag v.a. €27.5

vrijdag & zaterdag v.a. €34.5 

* supplement van €2.5 per gerecht

WOENSDAG = OESTERFESTIJN 

OESTERS €1,50 PER STUK

(V) = vegetarisch     (G) = GLUTENVRIJ     (L) = lactosevrij


